
Abo Terroir à Bonvillars

La truffière didactique a déjà livré ses
premiers trésors
Bonvillars se veut capitale suisse du précieux champignon. L’infrastructure
touristique a été inaugurée à deux pas du lieu où se tiendra le Marché aux truffes. 
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Frank Siffert, ici avec ses chiens truffiers Blitz et Lulu est coresponsable de la truffière didactique de
Bonvillars, inaugurée jeudi 13 octobre
FLORIAN CELLA
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Il y a du chêne, du peuplier, du tilleul, du hêtre, mais aussi des essences moins

connues, tels l’orme champêtre ou le saule marsault. En tout, 262 jeunes arbres

d’une douzaine d’espèces réunis sur une même parcelle à Bonvillars.

Mais la «richesse» de ce terrain situé à l’arrière du bâtiment de La Cour se cache

plus encore dans son sous-sol, puisque toutes leurs racines ont été mycorhizées au

moment de leur plantation, afin de favoriser le développement d’un champignon

particulièrement prisé: la truffe, dont le village nord-vaudois se targue d’être la ca-

pitale suisse.

Cette mise en terre remonte à six ans déjà. Et jeudi, l’Association première région

truffière de Suisse (APRTS) a pu inaugurer officiellement ce verger extraordinaire

dont le but premier n’est pas la production proprement dite, mais de révéler au

grand public les secrets du champignon aussi précieux que mystérieux. De fait,

c’est bien les portes d’une truffière didactique que Pierre-Yves Masson a ouvertes

pour une visite guidée.

Toutes présentes

Le site est du reste parsemé d’une trentaine de panneaux explicatifs que les visi-

teurs pourront découvrir, sur inscription, à compter du printemps prochain. En sla-

lomant entre les jeunes arbres, le garde-forestier explique leurs différences de

taille, dans les deux sens du terme.

«La météo, les taupes et les mulots ont causé des pertes et un certain nombre

d’entre eux ont dû être replantés après coup», note le garde-forestier à la retraite,

coresponsable de la truffière. Même un chevreuil s’est apparemment invité sur ce

terrain mis à disposition par la Commune de Bonvillars. Voilà pour la première

explication.

La seconde? Elle touche à l’entretien de l’arbre. Les racines ont été «contaminées»

avec les sept variétés de truffes comestibles qui poussent en Suisse. Mais évidem-

ment une seule par arbre. Or, toutes ne nécessitent pas les mêmes conditions et

l’arbre au pied duquel elles vont se développer est traité en conséquence. «La truffe

noire du Périgord, par exemple, aime le sec et la lumière. Du coup, on éclaircit au

pied de l’arbre et on le taille de manière qu’il ne devienne ni trop large ni trop



haut. C’est à l’opposé de ce que veut la truffe de Bonvillars», explique Frank Siffert,

l’autre coresponsable de la truffière.

Certaines se font attendre

Des exigences qui touchent également aux propriétés du terrain. Si la truffe se plaît

en Suisse, c’est qu’elle y trouve des sols calcaires. «Qu’il soit sec ou relativement hu-

mide n’est pas aussi important que son pH», reprend Pierre-Yves Masson. Idéal

pour la plupart d’entre elles, il a cependant dû être augmenté par l’addition de cal-

caire concassé aux endroits où les trufficulteurs nord-vaudois ont souhaité trouver

des truffes blanches d’Alba et des «Bianchetta». 

Mais les caveurs devront encore s’armer de patience avant de savoir si cette opéra-

tion particulière est couverte de succès: il faut une quinzaine d’années pour que la

truffe blanche pointe le bout de son nez… En revanche, non loin des lignes de chas-

selas et de pinot qui bordent cette parcelle de 6200 m , des truffes noires du Péri-

gord ont déjà pu être récoltées lors des deux derniers hivers.

Quoi qu’il en soit, des truffes il sera possible d’en trouver sans creuser d’ici à une

dizaine de jours. Le 29 octobre la Cour accueillera en effet la 13  édition du Marché

aux truffes de Bonvillars. Une occasion rêvée pour aller jeter un petit coup d’œil à

ce nouveau point de chute touristique du Nord vaudois.  

Vous avez trouvé une erreur? Merci de nous la signaler.
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