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Le vin suisse  
se conjugue au  
féminin pluriel
Début novembre, elles seront une cinquantaine de vigneronnes à présenter 
leur travail au château de Rolle, lors du salon DiVINes!. Prise de risque, 
bienveillance et accessibilité!: avis aux amatrices et amateurs de vin, voici 
une belle occasion de goûter, échanger et découvrir autrement. 
•  Texte Siméon Calame 

«Q uand Coraline de Wurstemberger m’a 
parlé du projet, je lui ai tout de suite dit!: 
“!Fonce, c’est génial comme concept!!!”!» 

Syndique de Rolle et grande amatrice de vin, Pascale 
Vollenweider se réjouit de la sixième édition du salon 
DiVINes!, qui se tiendra du 5 au 7 novembre au château 
de Rolle.

Un salon «!absolument pas élitiste!»
Imaginé en 2021 par la vigneronne Coraline de 
Wurstemberger et cogéré depuis avec Nadège 
Fehlmann-Bonin, DiVINes! s’est tout de suite imposé 
comme un rendez-vous à part dans le paysage vini-
cole helvétique. Inédit en Suisse dans ces dimensions, 
son concept est aussi simple que fort: les quelque 
cinquante stands sont tenus par des vigneronnes. 
Ainsi, DiVINes! offre un précieux coup de projecteur 
sur la scène viticole suisse et rappelle que la vigne se 
conjugue merveilleusement au féminin. On y rencontre 

Dix ans de truffière 
didactique
À l’origine de cette dynamique, la 
truffière didactique de Bonvillars 
souffle cette année ses dix bougies. 
Riche de plus de 240 arbres myco-
rhizés (propices au développement 
des truffes), elle se visite tout au 
long de l’automne. On y vient pour 
observer et comprendre ce qui se 
joue sous nos pieds. D’autres truf-
fières sont également à découvrir 
dans la région: celle des Salzmann 
à Bavois, du Château de Mathod ou 
encore de Pierre Pittet à Suchy.

Ce dixième anniversaire sera 
célébré le samedi 31 octobre, lors du 
Marché aux truffes de Bonvillars. Né 
en 2009 de la volonté de plusieurs 
trufficulteurs pionniers, ce rendez-
vous a depuis essaimé dans tout le 
pays. À Bonvillars, démonstrations 
de recherche, conférences et stands 
100!% truffes (fondues, glaces, mala-
koffs!…) attendront les quelque trois 
mille visiteuses et visiteurs prévus. 
«!Cette journée est toujours placée 
sous le signe de la bonne humeur et 
de la fête!», se réjouit Frank Siffert, 
co-organisateur de l’événement.

D isons-le d’emblée: nous ne 
vous livrerons pas ici les 
astuces pour dénicher des 

truffes. Mais vous aurez toutes les 
clés pour vivre l’expérience sur le 
terrain, pas loin de chez vous. Car 
à l’instar du bon vin, la région de 
Bonvillars est propice à la récolte 
de truffes d’excellente qualité — le 
fruit d’un travail de longue haleine, 
mené notamment par l’Association 
Première Région Truffière de Suisse 
(APRTS), fondée en 2012.

Visiter, comprendre, goûter
En dehors du marché, les trufficul-
teurs forment volontiers amatrices 
et amateurs accompagnés de leur 
propre chien, car «!des truffes, tous 
les chiens peuvent en trouver, il 
suffit de savoir les mener, explique 
Frank Siffert, fondateur du domaine  
La Sauvageraie. C’est surtout les 
humains qu’il faut dresser pour ça!!!»

L’équipe de Millefeuille n’ayant 
pas de chien, nous nous réjouissons de 
profiter d’une «!balade d’approche!» 
à la recherche de truffes sauvages 
dans les forêts de Bonvillars, accom-
pagnés de guides expérimentés et 
de chiens truffiers. Une immersion 
complète dans le monde du diamant 
noir, prolongée par un moment 
de partage gourmand. Ces visites 
accompagnées, en plein essor, 
sont l’occasion idéale de décou-
vrir un savoir-faire et de déguster 
des produits locaux à la truffe et les 
vins de l’AOC Bonvillars ou Côtes de 
l’Orbe. Tentant, non!? •
Plus d’informations à propos  
des visites de tru!fières  
sur truffevaudoise.ch

des professionnelles exigeantes, créatives et pleine-
ment engagées dans leur métier. Bonus cette année!: 
les invitées d’honneur sont les femmes paysannes et 
agricultrices suisses.

Vigneronne installée à Fully avec son mari 
Philippe, Véronyc Mettaz participera cette année pour 
la troisième fois. Ce qu’elle apprécie particulièrement!? 
L’ambiance. «!Il y a une vraie bienveillance entre les 
vigneronnes, mais aussi avec le public. Je pense qu’on 
est plus faciles d’accès et que les gens viennent plus 
aisément nous poser des questions. Il y a peut-être 
moins d’ego, moins cette volonté de montrer que nos 
vins sont forcément meilleurs que les autres.!»

Cette atmosphère change aussi la manière de 
parcourir les allées et de déguster. Pour la vigneronne 
fulliéraine, le public de DiVINes! se distingue de celui 
d’autres salons vinicoles!: moins d’élitisme, plus de 
curiosité, davantage de plaisir partagé. On vient pour 
découvrir, échanger, s’étonner, sans avoir besoin de tout 
savoir ni de jouer les spécialistes.

Des vins qui osent
Pour Pascale Vollenweider, c’est dans cette liberté et 
cette exploration que réside la force du salon!: «!Les 
femmes doivent encore souvent prouver qu’elles sont 
capables, parfois deux fois plus que les hommes. 
Mais cela pousse aussi à la créativité, à l’innovation et 
à la prise de risque.!» Elle aime y découvrir la manière 
dont les vigneronnes parlent de leurs crus, mais aussi 
tomber sur des vins plus audacieux, parfois inattendus. 
«!Il y a toujours des surprises, autant dans les goûts que 
dans les étiquettes. On sort vite des sentiers battus.!»

Prises de risque, créativité, accessibilité: DiVINes! 
promet donc bien plus qu’une dégustation classique. 
Le salon invite à rencontrer celles qui font du vin autre-
ment, à écouter leurs histoires et, surtout, à prendre 
du plaisir dans les verres. Vous brûlez d’impatience de 
découvrir cette cinquantaine de vigneronnes!? Rendez-
vous début novembre au château de Rolle. •
 
 Château de Rolle, — 5, 6 et 7 novembre 2026 
Plus d’informations sur divines.ch

%   Pascale Vollenweider  
a une bonne astuce  
lors du week-end  
de DiVINes!!: un jour 
pour déguster les 
blancs, et le deuxième 
pour les rouges.  
Cette année, le salon 
durera trois jours!

Loin d’Alba, de la Drôme ou du Périgord, bienvenue  
dans le Nord vaudois!! Ici, on récolte des truffes à tomber  
— et surtout, on apprend à les découvrir sur le terrain.  
Cet automne, la truffière didactique de Bonvillars fête 
ses dix ans, tandis qu’un projet national prévoit de 
valoriser la qualité du diamant noir suisse. 
•  Texte Siméon Calame

Apprendre à trouver 
des truffes ? Direction 
le Nord vaudois

&   Véronyc Mettaz  
a rejoint la cave 
de la famille de 
son mari au début 
des années 1990.  
Un domaine mené 
à deux, pour  
le mieux !

%   Des visites  
de groupes  
de huit personnes  
ou plus peuvent  
être organisées  
dans la tru!fière 
didactique.  
Une sortie  
de fin d’année  
pour votre  
entreprise ?

LE SAVIEZ-VOUS ? 
L’ensemble des trente-deux 

variétés de truffes existantes  
en Europe sont présentes 

dans le Nord vaudois. Mais ici 
comme ailleurs, seules huit 
sont vraiment intéressantes  

sur le plan gustatif.

©!Lionel Bourgeois 

VERS UN LABEL  
POUR LA TRUFFE SUISSE 
L’ambition dépasse la fête!: un projet national 
vise à structurer et à valoriser la trufficulture 
suisse. L’objectif!? Instaurer un label attestant 
de leur qualité et de leur origine. De quoi 
inscrire le savoir-faire du Nord vaudois dans 
une démarche durable et reconnue. Le tout 
sans sucres ajoutés et!… sans gluten.
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